Menu en Soirée

Maquereaux marinés aux capres
Endives belges — Orangen — Coleslaw

*kk*

Ribeye de veau (CH)

Risotto — Wurzelspinat — Ofenrtebli
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Poire Belle Hélene
Créme brllée-Espuma — Vanilleglace

Fr. 79.00

Vin au Verre

Champagne/Crémant/Sauternes

Champagne, Extra Brut Jeaunaux-Robin Eclats de Meuliere
Crémant d'Alsace, Extra Brut Albert Mann

Sauternes, Castelnau de Suduiraut 2016

Vin blanc

Bourgogne (Chardonnay) Domaine Moreau et Fils Bourgogne

Clos de Beauce (Chenin) Amboise Vallée de la Loire

Vin rouge

Clapas rouge (Carignan/Cinsault/Syrah) Pas de |'Escalette Languedoc
Chateau la Garde (Cabernet/Merlot) Pessac-Léognan
Grand Cru Domaine de Crochet (Syrah/Cabernet/Gamay) Mont s/Rolle

10cl

5cl

2019
2021

2021
2015
2016

15.00
10.00
8.00

9.00
9.00

9.00
9.5
9.00



Les Entrées

Tarte Tatin a la betterave
Geisskase — NUsslisalat

22.00

Sardines millésimées (F)
Krauter-Baguette — Cornichons suss-sauer
23.00

Tatare de boeuf maison (CH)
Pommes frites — Toast — Butter
Vorspeise 24.00
Hauptgang 38.00

La Spécialité «Chez Be»

Moules de bouchot et frites (FR)
Vorspeise 300 g 23.00
Hauptgang 400 g 35.00

Plat Végétarien

Risotto a la betterave
Sellerie Tempura — Kirbis — Wirsing

41.00

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranz auslésen kénnen, informieren wir Sie gerne auf Anfrage

Les Plats Principaux

Entrecote (CH) “Café de Paris”

Pommes Frites — Gemuse
47.00

Omble chevalier (CH)

Randenrisotto — Estragonsauce
Ofengemiuse

48.00

Les Desserts

Tarte Tatin aux pommes

Vanilleglace
14.00

Dame blanche
13.00

Soorserli «Chez Be»

Sauerrahmglace — Cassis-Sauce
Limonen-Olivendl
10.00

Les Fromages

Auserlesene Weich- und Hartkase

Aus Frankreich und der Schweiz
19.00

Alle Preise inkl. 7.7% MwsSt.



